CRZDIN

NEAPOLITANA KAGE

ANTAL STK A XX GRAM: 8 stk. 4 600 gram
M@RK KAGEBUND: 800g CREDI® Softcake Mgrk
280g ZAg
240 g Vegetabilsk olie
180g Vand
FREMGANGSMADE: Alle ingredienser rgres sammen pé en gang

FAEltetid: 5 min med spartel ved medium hastighed
Dejvaegt: 1.500 g i 46x60 cm kantplade.
Bagetid:  18-20 min
Temperatur:  170° C
M@RKE COOKIES: 400g CREDI® Cookies Dark
60g Margarine Rgre Blgd
35g Vand

FREMGANGSMADE:

Alle ingredienser rgres sammen péa en gang. Tril dejen til en pglse og skeer stykker pa
den angivne veegt.

FAltetid: 3 min med spartel ved langsom hastighed
Dejvaegt: 60 g pr. stk.
Bagetid: 13-15 min
Temperatur: 180° C
NEUTRAL FROMAGE: 240 g CREDI® Fond Neutral
300 g Vand (ca. 20-25° C)
1.200g Piskeflade

FREMGANGSMADE:

Piskefladen piskes meget let. Den skal kunne treekke spor efter piskeriset, men stadig
veere flydende. Vand og Fond Neutral rgres sammen, og en tredjedel af fladen vendes
heri og blandes godt. Derefter tilseettes resten af fladen, og fromagen er nu klar til brug.
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JORDBZARFROMAGE: 240 g CREDI® Fond Jordbaer
300 g Vand (ca. 20-25° C)
1.200g Piskeflade

FREMGANGSMADE: Piskefladen piskes meget let. Den skal kunne treekke spor efter piskeriset, men stadig
veere flydende. Vand og Fond Jordbzer rares sammen, og en tredjedel af fladen vendes
heri og blandes godt. Derefter tilseettes resten af fladen, og fromagen er nu klar til brug.

OVRIGE INGREDIENSER: 160g Credigel

ARBEJDSBESKRIVELSE: 1.500 g mark Softcake dej hzeldes i en kantplade 46x60 cm, foret med siliconepapir.
Kagen bages i 18-20 min ved 170 °C.
Med ring @16 cm stikkes der bunde ud af den merke Softcake. | en ring @16 cm, foret
med et foliekantband laegges en bund. Ovenpa haeldes 200 g neutral fromage, og nar det
har sat sig en smule drysses 50 g fintsmuldrede marke cookies ovenpa. Derefter heeldes
200 g jordbaerfromage pa, og kagen saettes pa frost til den skal bruges. Nar kagen tages
ud fra frost, smares 20 g Credigel pa toppen, og ring samt kantfolie fiernes fra kagen.
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