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Græsk inspireret landbrød 
 

ANTAL STK. A XX GRAM: 10 stk. á 550 gram 
   
   
OPSKRIFT: 2.800 g  Hvedemel 
 500 g MULTIBASE® Middelhavsbrød 
 75 g Olivenolie 
 2,5 g   Gurkemeje 
 75 g Gær 
 1.900 g Vand 
   

   
   
FREMGANGSMÅDE: Æltetid: 7 min i 1. gear. Æltes skær i 2. gear i spiralælter 
 Dejtemp: 27 °C 
 Liggetid: 2 x 30 min. 
 Dejvægt: 550 g 
 Raskning 

(Direkte): 
Hævet i raskeskab ca. 50 min 

 Bagetid: Ca. 35 min 
 Temperatur: Indsætningstemp. 250 °C  

Afbagningsstemp. 190 °C 
(Som normalt til specialbrød) 
 

 Damp: Ved indsætning, som normalt  
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