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FASTELAVNSBOLLER GAMMELDAWS 

BLØDDEJ 400 g JUST4TASTE® BLØDDEJ KONC. 
 2.000 g Hvedemel 
 500 g Blød røremargarine 
 200 g Æg 
 200 g Gær 
 1.000 g Mælk 
   
FREMGANGSMÅDE: Æltetid: Dejen æltes 2 min i 1. gear + 6 min i 2. gear 

 Dejtemp: 26 °C 

 Liggetid: 30 min på køl 

 Dejvægt: Dejen rulles ned på 3 mm, hviler 10 min på bord inden 
udskæring. 

  Deles med sporejern 11x11 cm. 

 Fyld: 10 g borgmestermasse + 30 g chokoladecreme 
Eller: 
10 g borgmestermasse + 30 g hindbærmarmelade 
Lukkes som cremeboller, sættes på plade med papir (16 stk.) 

 Rasketid: Ca. 50 min 
  Dejstykkerne stryges med æggestrygelse. 

 
 Bagetid: Ca. 11 min 
 Bagetemperatur: 190 °C 
 Dekoration: Fondant 
   
CHOKOLADECREME: 1L BAGE CREMIN® LUKSUS 
 100 g Chokoladedråber 
   
BORGMESTERMASSE: 1.000 g Universal fyld 
 1.000 g Sukker 
 300 g Vand 
 1.000 g Blød røremargarine 
     
FREMGANGSMÅDE: Universal fyld blandes med sukker.  

Derefter tilsættes vand og massen køres jævn.  
Den tempererede margarine tilsættes lidt efter lidt. 
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