CRZDIN

BROMBZARTARTE M/ HYLDEBLOMST OG_
MAKRON (GRILLTARTE) '

ANTAL STK. A XX GRAM: 30 stk. 8 423 gram
LYS KAGEDEJ: 2.000g CREDI® Luksus Cake
650g Ag
600g Olie
400g Vand

FREMGANGSMADE: Alle ingredienser rgres sammen med spartel ved lav hastighed i 3-4 minutter

BORGMESTERMASSE: 500 g
500 g
150 g
500 g

Universal Fyld
Sukker

Vand

Blad rgremargarine

Universal Fyld og sukker rgres sammen med vand. Rgremargarine tilssettes lidt efter lidt,
til massen er jaevn.

FREMGANGSMADE:

LINSEDEJ:

1.500 g
1.000 g
510 g
175¢g
30g

Hvedemel
Rullemargarine
Flormelis

/g
Bagepulver

FREMGANGSMADE: Alle ingredienser aeltes sammen pa en gang. Dejen skal kun lige eeltes sammen.

Sukker

500 g Bitter brun

280g /Aggehvider
759 Mel

MAKRONMASSE: 1.000 g

FREMGANGSMADE: Sukker og Bitter kares sammen, og hvider tilseettes lidt ad gangen. Mel rgres i til sidst.

OVRIGE INGREDIENSER: 2.250g Brombeer

250 g Hyldeblomstpasta
90g Mandelflager
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ARBEJDSBESKRIVELSE: Linsedej rulles ned pa 2,5 mm, og stikkes ud med rund udstikker @180 og teerteforme
J158x24 mm fores med linsedejen.
Den feerdige borgmestermasse rgres sammen med kagedejen og hyldeblomstpasta, og
175 g masse vejes af i hver af de forede linsedejsforme.
75 g brombeer fordeles oven pa dejen, og 60 g makronmasse sprgjtes i en spiral ovenpa
baerrene.
Til sidst drysses 3 g mandelflager pa, og teerterne bages i ca. 30 min, ved ca. 175 °C.

d
T

Teerterne kan spises som de er eller lunes pa grillens eftervarme
(ved en max. temperatur pa 200 °C i ca. 5 min.).
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