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VEGANSK JULETRÆ MED INGEFÆR 

52 stk. á 65 g (eller til 1 stk. kage ca. 4.000 g) 
   
INGEFÆRKAGE: 2.000 g  CREDI® Cake Vegan 
 400 g Vegetabilsk olie 
 900 g Vand 
 35 g  Stødt ingefær 
   
   
FREMGANGSMÅDE: Alle ingredienser røres med spartel ved lav hastighed i 5 min. Dejen hældes i en ramme 

foret med bølgepergament og bages ved 160 °C i ca. 55 min. 
   

   
HVID GLASUR: 600 g Fondant pulver 
 75 g Vand 
   
FREMGANGSMÅDE Rør ingredienserne sammen med spartel. 

Varm let op inden brug. 
   
   
ØVRIGE INGREDIENSER: 20 g Hakkede pistacienødder 
 20 g  Hakkede tørrede tranebær 
   
   
PYNT & UDSKÆRING: Glasér den afkølede kage med hvid glasur.  

Pynt med hakkede pistacienødder og hakkede tranebær.  
 
Kagen kan enten skæres ud som normale skærekager, eller den kan deles i 4 aflange 
baner, som derefter skæres ud i trekanter jf. nedenstående tegning, som sælges stykvis 
som små juletræer. 
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